L' AUBERGE DES ECOLIERS - RESTAURANT SCOLAIRE - BROONS

MENU DU 18 AU 22 MAT 2026

Les déjeuners proposés appliquent ['arrété du 30 septembre 2011 relatif & la qualité nutrition

*Allergénes

Semaine Lundi Mardi Jeudi Vendredi
. Endives tomates L
ENTREE Concombres Haricots verts mais Paté de campagne
cheddar
* moutarde * moutarde * moutarde
PLAT PRINCIPAL ET
Pdates a la bolognaise JGalette saucisse salade] Riz a la cantonaise Poisson/brocolis
ACCOMPAGNEMENT ¢
* gluten * gluten * gluten, ceuf *poisson
DESSERT Yaourt local bio Crépe Glace locale bio Fromage/fruit *u
* lait * lait *ceuf * lait A e S
Toutes les viandes sont d'origine frangaise *Réponse : les lunettes

Sous réserve de changement en fonction des stocks

La préparation des repas se fait a L'Auberge des écoliers avec un maximum de produits locaux grocar




Les déjeuners proposés appliquent |'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutrition

L' AUBERGE DES ECOLIERS - RESTAURANT SCOLAIRE - BROONS

MENU DU 26 AU 29 MAI 2026

*Allergénes

Semaine Mardi

Jeudi

Vendredi

ENTREE Carottes rdpées

* moutarde

Salade composée

* moutarde

Perles avec du

maquereau
* moutarde

PLAT PRINCIPAL ET

Poulet/flageol
ACCOMPAGNEMENT oulet/flageolets

Omelette/PDT

* ceuf

Poisson/haricots verts

* poisson

DESSERT

Fromage blanc

Fruit de saison

Glace locale bio

Toutes les viandes sont d'origine frangaise

Sous réserve de changement en fonction des stocks

La préparation des repas se fait a L'Auberge des écoliers avec un maximum de produits locaux et bio

MANGEONS
# LOCAL



L' AUBERGE DES ECOLIERS - RESTAURANT SCOLAIRE - BROONS

MENU DU 1ler AU 5 JUIN 2026

Les déjeuners proposés appliquent |'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutrition

*Allergénes
Semaine Lundi Mardi Jeudi Vendredi
P Salade de tomates et . P .
ENTREE Taboulé Melon Macédoine de légumes
fromage
* moutarde *lait * moutarde * moutarde, ceuf

PLAT PRINCIPAL ET Poulet / Poélée de

Lasagne de légumes /
Pétes carbonara Poisson / Ebl
ACCOMPAGNEMENT légumes v salade
* gluten *gluten * gluten * lait * moutarde
Fromage et fruit de
DESSERT Moelleux au chocolat g ) Compote de pommes Fruit de saison
saison

*gluten, *lait, * ceuf * lait

Toutes les viandes sont d'origine frangaise

Sous réserve de changement en fonction des stocks

La préparation des repas se fait a L'Auberge des écoliers avec un maximum de produits locaux et bio NMANSEQNS

ol
QLOCAL



L' AUBERGE DES ECOLIERS - RESTAURANT SCOLAIRE - BROONS

MENU DU 8 AU 12 JUIN 2026

*Allergénes

Les déjeuners proposés appliquent |'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutrition

Semaine Lundi Mardi Jeudi Vendredi
. Salade de pdt au thon
ENTREE Carottes rapées . P . Concombres Betteraves rouges
a la mayonnaise
* moutarde * moutarde * moutarde * moutarde

PLAT PRINCIPAL ET
ACCOMPAGNEMENT

Risotto de beeuf

* gluten

Noix de joue de porc
avec gratin de courgettes

* lait

Poulet /coquillettes

* gluten

Omelette au fromage,
poélée paysanne

DESSERT

Yaourt local

* lait

Fruit de saison

Glace local bio

* lait

Fruit de saison

Toutes les viandes sont d'origine frangaise

Sous réserve de changement en fonction des stocks

La préparation des repas se fait a L'Auberge des écoliers avec un maximum de produits locaux

ﬁ(MANGEONS



L' AUBERGE DES ECOLIERS - RESTAURANT SCOLAIRE - BROONS

MENU DU 15 AU 19 JUIN 2026

*Allergénes

Les déjeuners proposés appliquent |'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutrition

Semaine

Mardi

Jeudi

Vendredi

ENTREE

Melon

Salade de riz, tomates

et maquereau
* moutarde, poisson

Salade de chou, mais

et comté
*moutarde, lait

Concombres

*ceuf

PLAT PRINCIPAL ET

Agneau, semoule et

Poulet / Gratin de

Jambon / frites

Pates au fromage et

ACCOMPAGNEMENT |J légumes de couscous légumes ceufs brouillés
* gluten * lait * lait, ceuf, gluten
DESSERT Yaourt local Fruit de saison Glace locale Fruit de saison

* lait

* lait

Toutes les viandes sont d'origine frangaise

Sous réserve de changement en fonction des stocks

La préparation des repas se fait a L'Auberge des écoliers avec un maximum de produits locaux et bio
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